Superaktiver Fett- und Schmutzbeseitiger

- TRIPUR®-Probat-forte

Reinigungsmittel-Konzentrat aus hochwirksamen waschaktiven Substanzen und Hilfsstoffen

> geruchsneutral - dadurch besonders geeignet fiir die Lebensmittelproduktion

> Phosphatfrei

Einsatzbereich:

In der industriellen Lebensmittelherstellung und
-verarbeitung

z. B. Backbetriebe, SuRwarenhersteller, Molkereien,
Schlachthoéfe, Fleisch- und Wurstwarenhersteller,

GroRRkiichen usw.

TRIPUR-Probat-forte ist schwach alkalisch eingestellt, die .

Gebrauchslésung - z. B. 1 %ig - ist pH-neutral und somit
haut- und materialschonend.

Bei intensiven Reinigungsarbeiten Arbeitshandschuhe
verwenden.

Enthalt biologisch gut abbaubare anionische und nichtionische
Tenside, Losungsmittel, Farbstoffe, Konservierungsmittel.

Anwendung

---------------------------------------------------------------

Beim Umgang mit Lebensmitteln  haufig entstehende
Schmutzbeldge aus angetrockneten Fett- und Eiweildresten werden
mit einer héher konzentrieten Vormischung TRIPUR-Probat-forte
(z. B. 1 : 1 bis 1 : 4 mit Wasser verdiinnt) angespriiht bzw.
durchfeuchtet. Danach einige Zeit einwirken lassen, dann folgt die

Ubliche Reinigung.

Bei der regelmaBigen Unterhaltsreinigung normal
verschmutzter Flichen mit Hochdruck-,

Dampfstrahlgerdaten oder Bodenreinigungs-

automaten ist als Dosierung zu wahlen: 0,25-2,5%

Auch bei Anwendung mittels Handspritzen oder Biirsten empfiehit
sich dieser Konzentrationsbereich, entsprechend 25 - 250 ml auf
101 Woasser, je nach Art, Grad und Hartnéckigkeit der

Verschmutzung. Warmes Zusatzwasser verstarkt die Wirkung.
AnschlieBend mit kilarem Wasser nachspilen.

100/09/X4




